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Grafmiiller-CCV erhdlt Job & Fit-Zertifikat der Deutschen
Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. Baden-Wiirttemberg

Gastronomiebereiche der Neff GmbH und der E.G.O. Elektro-Gerdtebau
GmbH erhalten Auszeichnung fiir gesunde Erndhrung am Arbeitsplatz

Bretten, 17. November 2011. Das Unternehmen Grafmiiller-CCV aus Bretten hat
heute feierlich das ,,JOB & FIT“-Zertifikat der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung
e.V. (DGE) erhalten. Damit erfiillt Grafmiiller-CCV die Empfehlungen des BMELV und
der DGE fiir ein vollwertiges und ausgewogenes Speisenangebot. Grafmiiller -
Catering, Consulting und Veranstaltungsservice betreibt seit vielen Jahren die
Gastronomiebereiche der Unternehmen Neff GmbH aus Bretten und der E.G.O.
Elektro-Geratebau GmbH aus Oberderdingen bei der Umsetzung des ,,JOB & FIT“-
Programms. ,,JOB & FIT“ wurde von der DGE fiir gesunde Erndhrung am Arbeitsplatz
entwickelt. Grafmiiller-CCV wird fiir beide Kantinen jeweils mit einem Zertifikat
ausgezeichnet.

In den Kantinen der Neff GmbH und E.G.O. Elektro-Gerdatebau GmbH werden von
Grafmiiller-CCV taglich nahrstoffoptimierte ,JOB & FIT“-Menis angeboten, die den
DGE-Vorgaben entsprechen. Die Ndhrstoffe Protein, Fett und Kohlenhydrate miissen in
einer festen Relation enthalten sein. Das ,JOB & FIT“-Menu soll laut DGE nicht nur
einer ausgewogenen Erndhrung dienen, sondern auch zur Verbesserung des
Wohlbefindens und der Leistungsfahigkeit beitragen. Mit der Kampagne ,JOB & FIT“
im Rahmen des Nationalen Aktionsplans ,IN FORM“ mochte das BMELV gemeinsam
mit der DGE einen Beitrag zu mehr Gesundheit am Arbeitsplatz leisten. Mit den
Qualitatsstandards fir die Betriebsverpflegung werden Unternehmen und
Beschaftigten erstmals bundeseinheitliche Empfehlungen fiir eine gesunde Erndhrung
am Arbeitsplatz an die Hand gegeben. Unternehmen, die fiir eine vollwertige und
ausgewogene Erndhrung sorgen, erhalten das JOB & FIT“-Zertifikat.

Das ,JOB & FIT“-Zertifikat wird von Prof. Dr. Peter Grimm, Geschaftsfihrer der
Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e.V. Baden-Wirttemberg, in den erst kirzlich
neu eroffneten Blrordumen der Grafmiiller CCV in der Wilhelmstr. 39 in Bretten
Uberreicht: ,Das JOB & FIT- Zertifikat gibt die Garantie, dass sich Mitarbeiter gesund
und vollwertig erndhren kénnen. Ich freue mich, dass Grafmiiller-CCV unser Projekt
unterstitzt und sich aktiv fir eine gesunde Erndhrung einsetzt”, so Prof. Dr. Peter
Grimm.

Andreas Grafmiller, Geschaftsfiihrer der Grafmiller-CCV: ,Ich freue mich Uber die
Auszeichnung und bin stolz auf die tagliche Leistung meiner Mannschaft. Wir setzen
deshalb auf hochwertige Zutaten, regionale und saisonale Produkte und leichte
Gerichte. Das kommt bei den Kunden und Mitarbeitern sehr gut an.”
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Albin A. Fink, Geschéaftsfihrer der Neff GmbH, zur Auszeichnung: ,Eine ausgewogene
Erndhrung ist wichtig fiir die Gesundheit und das Wohlergehen unserer Mitarbeiter.
Damit wir dies stets garantieren kdnnen unterstiitzt uns die Grafmiller-CCV taglich bei
der Umsetzung.”

Dr. Johannes Haupt, Vorsitzender der Geschéaftsfiihrung der E.G.O. Elektro-Geratebau
GmbH: ,Unsere Mitarbeiter erbringen jeden Tag Hochstleistungen. Um dies auf Dauer
zu schaffen, ist eine gesunde und ausgewogene Ernahrung notwendig. Durch die
taglich bei uns angebotenen JOB & FIT Menis wird die vollwertige Erndhrung
garantiert”.

Weitere Informationen zum ,,JOB & FIT“-Zertifikat unter http://www.dge.de/.

Uber Grafmiiller-CCV:

Das Unternehmen Grafmiiller Catering, Consulting und Veranstaltungsservice ist seit
uber vier Jahren der Spezialist fiir moderne Gastronomie-Konzepte in Bretten und
Umgebung. Grafmiiller-CCV iibernimmt fiir ihre Kunden die komplette Organisation
von kulinarischen Veranstaltungen. Von der Planung und Ausfilhrung bis hin zur
Beratung beim technischen Equipment und bei der Programmgestaltung ist Grafmiiller-
CCV ein kompetenter Partner, der die Gaste mit einem vielfltigen, kulinarischem
Angebot, liberzeugendem Service, frischen Ideen und hochwertiger Ausstattung
begeistert. Neben dem Veranstaltungsservice bietet Grafmiiller-CCV die Versorgung
von Unternehmen und ubernimmt die Belieferung von Betriebsrestaurants. Dazu
zdhlen kleine oder groBe Losungen, wie Restaurant, Cafeteria, Kiosk oder mobile
Kichen. Das Unternehmen legt dabei besonderen Wert auf optimale
Wirtschaftlichkeit. Mit maBgeschneiderten, individuellen Cateringkonzepten wird die
Gastronomie-Kompetenz in die jeweiligen Betriebsablaufe eingebunden. Zum Angebot
des Brettener Catering-Spezialisten gehort auBerdem ein Automaten-Service fiir
HeiBgetranke, erfrischende Kaltgetranke und SiBwaren. Grafmiiller-CCV ibernimmt
im Full-Service Befiillung, Reinigung, Wartung und Abrechnung der Anlagen. Weitere

Informationen unter www.grafmueller-ccv.de/.
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