OFFICE

WiR BRINGEN'S...
LECKER, FRISCH, GESUND!

OFFICE DINNER auf der RegioSchau Kraichgau am 24./25. Marz

Gesunde Snacks und tolle Preise bei OFFICE DINNER auf der
RegioSchau Kraichgau

Bretten, 15. Midrz 2012. OFFICE DINNER, der Lieferservice fiir den gesunden und
ausgewogenen Pausensnack im Raum Karlsruhe, Pforzheim, Bruchsal und Bretten,
prdsentiert am 24. und 25. Midrz auf der RegioSchau Kraichgau, wie einfach und lecker es
ist, sich gesund zu erndhren. OFFICE DINNER l4dt die Besucher an ihren Stand zu einem
Gewinnspiel ein: Wer wurfsicher ist oder etwas Gliick hat, kann einen Gutschein gewinnen
und nimmt an der Verlosung des Hauptpreises teil. Die Hauptgewinner erhalten pro
Person drei Gutscheine fiir Snackboxen im Wert von jeweils 25 Euro. Interessierte finden
das Angebot von OFFICE DINNER am Stand 27.

OFFICE DINNER liefert seit November 201 | taglich frisch zubereitete, ausgewogene und leichte Snacks,
die Uberwiegend aus regionalen Produkten aus biologischem Anbau hergestellt werden. Neben den
vitalen Snacks wie Miisli, Salaten, Fingerfood, selbstgebackenen Backwaren, SiiBspeisen und Sandwiches,
liefert OFFICE DINNER auch hochwertige Obstsifte der Privatkelterei van Nahmen und Bio-Limonaden
mit fair gehandelten Zutaten von LemonAid. Seit Februar sind auch glutenfreie Produkte erhaltlich.

Die RegioSchau Kraichgau ist die groBe Leistungsschau der Region mit iiber 70 Austellern aus den
Bereichen Handwerk, Handel, Dienstleistung und Gastronomie. Die Besucher konnen sich auf ein
buntes Rahmenprogramm, spezielle Kinderangebote, eine Sonderschau zu Energie- und
Bewirtungsangeboten sowie viele Aktionen und Preisausschreiben der Aussteller freuen. Die RegioSchau
findet am 24. und 25. Marz jeweils von |1 bis 18 Uhr in der Oberderdinger Aschingerhalle statt.

Weitere Informationen zur Veranstaltung unter www.regioschau-kraichgau.de.

Uber OFFICE DINNER:

OFFICE DINNER ist ein Angebot der Grafmiiller CCV aus Bretten und hat sich seit seinem Start im
November 201 | der gesunden Ernahrung am Arbeitsplatz verschrieben. Hierfiir stellt OFFICE DINNER
aus regionalen Produkten iiberwiegend aus biologischem Anbau, Salate, Joghurt, Musli, Backwaren,
Fingerfood, Obst, Kuchen oder Petits Fours her, die mundgerecht und portioniert geliefert und so auch
wahrend der Arbeit genossen werden konnen. Ebenfalls im Sortiment sind Bio-Getranke. OFFICE
DINNER legt Wert auf hohe Qualitait der Zutaten und der Endprodukte. Diese werden von einem
Qualitatspriifer taglich getestet. Bestellungen konnen ganz einfach im Internet unter www.officedinner.de

aufgegeben werden. Das ,,gesunde Fastfood“ kommt dann in umweltvertraglicher Verpackung direkt an
den Schreibtisch und kann ebenso frisch verzehrt werden, wie es zubereitet wurde. Grafmiiller CCV hat
das EU-Hygienezertifikat sowie das Zertifikat fiir gesunde Ernahrung am Arbeitsplatz ,,Job und Fit* der
Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung (DGE) erhalten. Mehr Informationen unter wwwe.officedinner.de.

Kontakt: Pressekontakt:

Office Dinner saalto Agentur und Redaktion GmbH | Biiro
Wilhelmstr. 39 Berlin

75015 Bretten Alin Fradrich

Tel: 07252/9631490 Obhlauer StraBe 43

Fax: 07252/9664297 10999 Berlin

E-Mail: info@officedinner.de Telefon: 030/6 1657167
www.officedinner.de Fax: 030/62908067

Facebook: eMail: alin@saalto.de

http://www.facebook.com/OfficeDinner www.saalto.de
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